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用余市葡萄酿造的葡萄酒有很多，但“余市酒”只有一种。
我们通过在余市种植余市葡萄来酿造扎根于余市的葡萄酒。

自1974年以来深受大家喜爱的“余市葡萄酒”走在了时代的
前沿，其标准是“酿造没有谎言的诚实葡萄酒” 和“看得见
农户种植培育葡萄的信赖葡萄酒”。 
现在，我们与余市的农户签约为合作伙伴，正在酿造真正的
“当地葡萄酒”而努力前进。

“余市葡萄酒”从优质葡萄的种植到制造，都将不断精益求精。
 为了进一步追求一种独一无二的“本土酒”，不依赖于得天独
厚的环境和传统的工艺，还将其”美味”传递给大家。
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余市WINE怎么喝才更好喝
当温度变化时，葡萄酒具有不同的风味。 即使说“红色是常温”、“白色是冰镇”，也有过温或加冰过冷的情况。
我们将以5℃为划分单位、介绍每种葡萄酒的适宜温度和冷藏方法，。

浓郁型（深红色、棕红色）红葡萄酒酒
ボディのしっかりした赤

标        准 ：15～20℃
如何冷却 ：在冰箱中快速冷却并饮用，
                     直到瓶子感觉凉爽。

浓郁型（金黄色）白葡萄酒
しっかりした白

标        准 ：10-15℃
冷却方法 ：放入冰箱冷藏一会，
                      在完全冷却前取出。

清淡型（玫瑰红、淡红色）红葡萄酒
ロゼや軽めの赤

标        准 ：5～10℃
冷却方法 ：放入冰箱冷藏，
                     然后在室温下静置一会儿。

清淡型（近似无色、浅黄色）白葡萄酒
甘めの白

标        准 ：5℃左右
冷却方法 ：放入冰箱冷藏或用冰水冷却。
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白葡萄酒

尼亚加拉(Niagara)/白

葡萄品种 : 余市产尼亚加拉 100%

一打开就散发出清新的果香，香味浓郁
的味道蔓延开来。源自葡萄品种的淡淡
甜味，推荐红酒初学者。

JAN 4902363-700572                   720ml
JAN 4902363-701333                   360ml

一种芳香型白葡萄品种 , 有柑橘类水果
和麝香葡萄的香气 , 强烈的酸度为特征。
甘甜中藏着浓浓的滋味 , 是一款让你品
后心情舒畅的酒。

诱人的花果香、
温和的酸度令人印象深刻。
您会逐渐感觉到其醇厚的味道，
然后味道会变得丰富。

科纳(Kerner)/白

葡萄品种 : 余市产科纳 100%

米勒-图高(Muller-Thurgau)/白

葡萄品种 : 余市产米勒-图高 100%

Kerner Sur Lie/白

葡萄品种 : 余市产科纳 100%

慢慢地让酒与酒糟接触
用 <Sur Lee 做法 >，
葡萄酒在成熟过程中释放出的香气，
与酸味相结合 , 是最引人入胜之处。

涩口 微涩 平衡 微甜 甜

JAN 4902363-700602                   720ml

涩口 微涩 平衡 微甜 甜

JAN 4902363-700510                   720ml

涩口 微涩 平衡 微甜 甜

JAN 4902363-700558                   720ml
JAN 4902363-700565                   360ml

涩口 微涩 平衡 微甜 甜



红葡萄酒
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早熟坎贝尔(Campbell Earlya)/红

葡萄品种 : 余市产早熟坎贝尔 100%

清淡的口感 , 推荐给那些不喜欢涩味的
品尝者。
夏天凉饮 , 冬天热饮 , 作为饮品享用 ,
让享乐与健康兼得。

JAN 4902363-700589                  720ml
JAN 4902363-701340                  360ml

涩口 微涩 平衡 微甜 甜

JAN 4902363-700534                   720ml
JAN 4902363-700541                   360ml

以极致的水果风味和适度的涩味为口感
目标。 恰当的比例 , 不会因某方面缺乏
或太突出 , 而破坏了和谐感。 稍微冷藏
后饮用味道更香甜。

茨威格(zweigelt)/红

葡萄品种 : 余市产茨威格 100%

轻盈 浓厚平衡 

JAN 4902363-700503                   720ml

在法国橡木桶中长期陈酿是酒厂的承诺
之一。 优雅的令人愉悦的涩味和酸味与
桶香交织 , 让您唇齿留香 , 余味悠长。

茨威格(zweigelt)/樽熟干红

葡萄品种 : 余市产茨威格 100%

轻盈 浓厚平衡 

JAN 4902363-700749                   720ml

莫乎尔葡萄营养价值高 , 可溶性固形物
16-22%, 富含维生素及多种矿物质。
口感平滑 , 酸度适宜 , 单宁细致。

莫乎尔(harmo noir)/红

葡萄品种 : 余市产莫乎尔 100%

轻盈 浓厚平衡 



红葡萄酒
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黑皮诺(pinot noir)/红

葡萄品种 : 余市产黑皮诺 100%

诱人的香气和细腻的口感 , 让人想起红
色的花朵和浆果 , 配上一份日式生鱼片 ,
感受黑皮诺带来的极致口感 , 香气集中 ,
清晰 , 精致。

JAN 4902363-700879                   720ml

轻盈 浓厚平衡 
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汽泡葡萄酒

早熟坎贝尔(Campbell Earlya)香槟/红

葡萄品种 : 余市产早熟坎贝尔 100%

长久以来一直严选深受喜大家喜爱的早熟坎贝
尔黑葡萄。 酸甜可口 , 涩味均衡。
欣赏舞动的气泡 , 同时也别忘了闻一闻香槟那
美好绮丽的香气。

JAN 4902363-700824                                720ml

涩口 微涩 平衡 微甜 甜

JAN 4902363-700817                                720ml

涩口 微涩 平衡 微甜 甜

尼亚加拉(Niagara)香槟/白

葡萄品种 : 余市产早熟坎贝尔 100%

尼亚加拉果香散发出清新的，香味浓郁的味道
蔓延开来。一开始饮入之后 , 你会感受到香槟
特有的浓郁而多层次的口感 , 也会尝到入口明
亮愉快的酸度。



轻盈 浓厚平衡 轻盈 浓厚平衡 轻盈 浓厚平衡 

JAN 4902363-701364                                720ml

余市Assemblage/果味

满足味蕾,香气浓厚

采用余市产黑皮诺 (75%) 与坎贝尔 (25%)2 种
葡萄原料互相混合。浓浓的果肉香气 , 蔓延在
口中 , 浓郁而多层次的口感 , 仿佛打开了新世
界的大门。

JAN 4902363-701371                                720ml

余市Assemblage/红色花束

芬芳馥郁,香气浓厚

采用余市产黑皮诺 (60%) 与坎贝尔 (40%)2 种
葡萄原料互相混合。仿佛置身于花丛中 , 花朵
娇艳 , 香气醇厚。

JAN 4902363-701388                                720ml

余市Assemblage/混响

甘醇永久 回味悠长

采用余市产黑皮诺 (70%) 与坎贝尔 (30%)2 种
葡萄原料互相混合。让人香气神秘东方的气息
清风伴一缕茗香 回味悠长。
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混合型果味酒
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Elm Castle/红

涩味和酸味均衡 , 香气醇厚。
在寒冷的天气里 , 用作热红酒
也是十分推荐的。

JAN 4902363-700978                  720ml
JAN 4902363-700985                  360ml

涩口 微涩 平衡 微甜 甜涩口 微涩 平衡 微甜 甜 涩口 微涩 平衡 微甜 甜

JAN 4902363-700992                   720ml
JAN 4902363-701005                   360ml

鲜果香脆 , 果香浓郁 , 入口清爽。
可以享受其口感的独特。

Elm Castle/白

轻盈 浓厚平衡 

JAN 4902363-701197                   360ml

尼亚加拉 (Niagara) 与威士莲 (Riesling)
混合型酒。
带着清新的麝香葡萄香气，
甜度和酸度的完美平衡。

Kapiw White

JAN 4902363-701234                   375ml

尼亚加拉 (Niagara) 与威士莲 (Riesling)
混合型酒。
柑橘水果香气飘香四溢 , 沁人心扉。

Kapiw Sparkling

REASONABLE  WINE LITTLE  WINE
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